




会員さまからも大好評！こだわりの「はつかり醤油」をご紹介します。
埼玉県川越市の松本醤油商店が手がける「はつかり醤油」。
江戸時代から守り抜いた木桶で、じっくり熟成させた、天然醸造のお醤油です。
伝統の製法で仕上げられたはつかり醤油は、まろやかで奥深い風味が特徴。
「この醤油で作るとプロのような味に！料理の仕上がりが全然違います。
一度使ったら手放せません。」と、会員さまからご好評いただき、
満足度92%と長年愛されている自慢の逸品です。
詳しい商品情報は、WebサイトTOPで「はつかり醤油」と検索してチェック！




