
このチラシの件につきまして、ご質問などありましたら、お客様サービスセンターまでご連絡ください。 
らでぃっしゅぼーやお客様サービスセンター 

ＴＥＬ：０５７０-０４４-０６６ ガイダンスにそって選択番号②を選択してください。 
９：００～２１：００（年末年始を除く） ２０１６年１０月４週号 

来週号の内容をちょっとだけご紹介！新商品からお買い得情報まで、お役立てください。 

１０月５週号は・・・ 
４月にお披露目した２０１６年度 
「らでぃっしゅ１００選」シリーズ。 
早い もので発表からも う半年。 
１００選シリーズを通じて「今年は 
こんな味を楽しめた」という食の出会
いや発見をつくれたらうれしいです。 

コリコリ鶏つくね 
（軟骨入り） 

もったいない 
干物セット 

注目の新商品 

特集ピックアップ 要チェック！お買い得予告 

「一度食べれば納得！」のおいしさをあつめた１００選シリーズ。
まだ味わっていない商品はありませんか？ 今回は１００選商品
がすべて、５品以上５％ＯＦＦ！さらに、表紙掲載の商品は 
大特価でご紹介。美味しく食べて、ぜひ１００選制覇を！ 

国産若鶏のミンチに、希少 
部位のやげん軟骨を加えた、 
コリコリとした食感の鶏つくね。
相性のいい甘辛タレをたっぷり
絡ませて仕上げました。湯せん
またはレンジで加熱してお召し 
あがりください。 

ベランダで手軽に楽しめる 
手作り干し柿セット 

鍋シーズン到来！ 
秋も深まり食べたくなるのは
やっぱり鍋！定番のおでん
や多彩なお鍋食材が全品 
お 買 い得 の チ ャ ン ス ！  
「国産若鶏 塩ちゃんこ鍋」
「放牧豚バラ肉のトマト鍋」 
毎年人気の鍋セットが今季
初登場。 

製造する工程で一部皮がはげ
たり身が欠けたりした干物を 
４～６枚のセットにしました。 
ノドグロやアジ、イカなどから 
３種を選んでお届け。鮮度と
味の良さは通常品と変わらな 
いので、とってもお買い得！ 

らでぃっしゅ１００選 制覇セール 

渋抜きした柿を、吊るし用のひも、干し方の案内とセットにして
お届け。ご家庭のベランダなどに吊るし、ときどき軽く揉んで３
～４週間置くだけで、おいしい干し柿のできあがり。手軽に 
作れる伝統のおやつをご家庭でぜひお楽しみください。 

おいしいものには理由あり。 
 今回は、メインとなる原材料 
だけでなく、味付けにまでこだ
わって厳選調味料を使用した
加工食品を一挙ご紹介 。  
「この商品、美味しいと思った
らアレで味付けしていたの 
ね！」という発見もあるかも♪ 

 実は    使ってます 
～厳選調味料を使った食品～ 


